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Toplam Rasyon Karigimi (TMR) sut sigin beslenmesinin temelini olusturur,
ancak silajin uygun olmayan sekilde depolanmasi, iglenmesi veya bilegimi
mikrobiyal budydmeye yol agarak yem kalitesini ve hayvan sagligini dusurebilir.
Dogru sekilde yonetilmezse, mikroorganizmalar geligserek bozulmaya neden
olabilir. Bu bozulma yem kalitesini dusurudr, yem tuketimini azaltir ve Uretim
kayiplarina yol agar.

Bu kilavuz, silajinizi ve TMR'nizi test etmenin neden énemli oldugunu anlamaniza yardimci olacak ve giftliginizdeki
mikrobiyal riskleri degerlendirerek, yem kalitenizin sarekliligi i¢in almaniz gereken énlemleri ve uygulamaniz gereken
adimlar konusunda sizlere destek saglayacaktir.

TMR'nizin mikrobiyal durumunu neden test etmelisiniz?
¢ Temel mikrobiyal sorunu belirleyin
» TMR'nizin Isinmasini ve bozulmasini énleyin
e Kuru madde ttketimini ve st veriminizi koruyun

¢ Kalan yem miktarini azaltin
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TMR'nin bozulmasine neden olan faktérler

Bozulma risklerini etkin bir sekilde ydnetmek ve
zamaninda harekete gegebilmek igin, hem silaj hem de
TMR'nin besleme zamanindaki belirli risk faktdrlerini
tanimak édnemlidir. Temel risk faktérleri sunlardir:

¢ Silajin yapiminda sikistima ve kapatmanin dogru
yapilmamasi: Oksijen varlidi, maya ve kuf gelisimini
tesvik eder.

o Kotu silaj fermantasyonu: Silaj uygun sekilde
fermente edilmezse, laktik asit olusturan bakteriler gibi
faydal mikroorganizmalar ile zararli
mikroorganizmalar arasindaki denge bozulur. Sonug
olarak, silaj kosullart maya ve kuflerin gelisimi igin
daha elverigli hale gelir ve bu durum oksijen varliginda
daha hizli bir sekilde bozulmaya neden olur.

¢ Silaj ylizeyinin yanhs yénetilmesi: Silaj agildiktan ve
TMR'ye dahil edildikten sonra oksijene maruz kalmasi
mikrobiyal buydmeyi yeniden harekete gegirerek
mikroplarin hizla gogalmasina neden olabilir.

¢ TMR'ye su eklenmesi: TMR'ye su ilavesi, sidirlarda yem
secme davranisint azaltmak ve tuketim sirasinda
besin maddelerinin  daha homojen bir sekilde
alinmasini saglamak igin etkili bir strateji olarak kabul
edilmektedir. Ancak bu, mikrobiyal ¢ogalmayi tesvik
edecek ve TMRnin bozulma ve isinma riskini
artiracaktir.

e Yemleme araliginin uzun olmasi: TMRde
kullanilacak olan silaj uzun sdre bekler, silajin
oksijene daha uzun stre maruz kalmasi nedeniyle
bozulmaya yol acabilir.

¢ Sicak hava kosullari: Daha yuUksek gevre sicakliklar
mikrobiyal aktiviteyi ve TMR'nin besleme hattinda
bozulmasini hizlandirir.

e Kirli besleme hatti: Temiz bir yemleme hatt,
bozulmaya ve isinmaya katkida bulunan zararl
bakterilerin, kuflerin ve mayalarin dremesini en aza
indirir. Hattaki yem artiklari fermente olabilir veya
curuyerek taze yemi kirletebilir, bu nedenle duzenli
temizlik ineklere yalnizca taze, kirlenmemis yemin
ulagmasini saglar.

Risk faktoérlerini bilmek mikrobiyal bozulmayi énlemenin
ilk adimidir, ancak ciddiyetini tam olarak anlamak igin
sorun ortaya ciktiginda ek énlemler alinmahdir. Kritik
kontrol noktalarinin belirlenmesi, ¢iftgilerin  sorunun
boyutunu belirlemelerine  ve surd saghgini  ve
verimliligini etkilemeden énce énleyici/duzeltici tedbirler
almalarina olanak tanir. Sut sigiri isletmeleri, silaj ve TMR
Uzerinde testler yaparak mikrobiyal riskleri &lgebilir,
bozulma potansiyelini degerlendirebilir ve yem kalitesini
optimize etmek icin bilingli kararlar verebilir.
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Silajin mikrobiyal riskler agisindan test edilmesi

TMRYyi degerlendirmeden oénce, mikrobiyal
kontaminasyonun birincil kaynagi oldugu icin silaji test
etmek ¢ok 6nemlidir.

Silaj dogal olarak mikroorganizma igerir ve iyi fermente
edilmediginde veya oksijene maruz kaldiginda zararh
mayalar, ktfler ve bakteriler hizla ¢ogalabilir ve bunlar
TMR'ye karisabilir. Silajdaki mikrobiyal riskleri erken tespit
etmek, yem kalitesinin ve surd saghiginin korunmasinda
atilan énemli bir adimdir.

Ciftlikte hizh test

Silaj ve TMR'nin bozulma riskini degerlendirmek igin
Giftlikte yapilan hizl testler arasinda goérsel inceleme, koku
degerlendirmesi ve sicaklik élgtmleri yer alir.

Sadece silaja bakarak, hissederek ve koklayarak silajin
kalitesi ve bozulma riski olup olmadigr hakkinda iyi bir fikir
edinebilirsiniz. Taze silaj hos, hafif tath veya fermente bir
aromaya sahip olmalidir; kuflu, eksi veya eksimis kokular
ise istenmeyen mikrobiyal gelisimin bir gobstergesidir.
Tablo Tde belirli  renk gérinimleri ve  koku
parametrelerinin  silajin etkiledigi
gosterilmektedir.

kalitesini nasil

Tablo 1. Kaliteyi belirlemek igin silajin gérsel ve duyusal kontrolU

Renk

Hava kosullarindan zarar gérmiis ve/veya gok islak ve fermantasyonu zayif silaj. Genellikle yiiksek baklagil icerigine sahip

Cok koyu zeytin yesili
Eksi veya kokugsmus aroma

Koyu zeytin yesili/kahverengi
Acik yesil ila yesil/kahverengi

Soluk yesil/saman sarisi

Daha olgun otlar ve tahillar igin tipik renk
Acik kehribar kahverengi
aromali sarimsi bir tabaka olabilir.

Kahverengi

Solmus ¢im silajlari icin normal renk araligi.

veya yliksek oranda nitrojen ile glibrelenmisg olgunlagmamis otlarda gériliir.

Genellikle otlardan daha koyu renkli silaj Greten soldurulmus baklagil rengi.

Ot, tahil ve musir silajlari igin normal renk araligi

Bazen dusiik KM'li silajlarda ve hava kosullarindan zarar silajlarinda géralur. Islak silajin alt tabakasi meyvemsi ve eksi

Depolama sirasinda veya besleme sirasinda aerobik bozulma nedeniyle bir miktar iIsinma meydana gelmistir

Isinmanin ¢ok fazla oldugu. Yetersiz sikigtirma, yetersiz silo suyu tahliyesi veya zayif hava tahliyesi nedeniyle. Genellikle

Koyu kahverengi

Koku
Hdfif, hos asidik, eksi st veya
dogal yogurt kokusu

Gok az koku, ancak hafif tath
aroma

Tatli, meyvemsi alkolik aroma .
istikrarsizdir.

Eksi sirke kokusu
alimin diigiik olmasi muhtemeldir.

Sénemli oranda atik (kiifl) silaj eslik eder.

Normal laktik asit fermantasyonu - arzu edilir

Ozellikle seker igerigi diisiik mahsullerde asir soldurma ve yetersiz fermantasyon. Diigiik KM ve giiglii aroma.

Mayalar fermantasyonda aktif bir rol oynamistir. Etanol seviyeleri yiiksektir. Bu silajlar besleme sirasinda genellikle

Asetik asit Gireten bakterilerin hakim oldugu zayif fermantasyon. Diiglik KM'li, diiglik gekerli yemlerde yaygindir,

Yiiksek diizeyde butirik asit ireten clostridia bakterilerinin hakim oldugu zayif fermantasyon. Silaj islak ve bazen

Eksimig tereyagi, kokugmus aroma
kolayca tespit edilir.

Yanmig seker tadinda gugli
tatiin veya karamel kokusu

Sadece hafif fermantasyon
aromasi ile birlikte kiifli veya
kufli aroma
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stiimuksudiir. Silaji parmaklarinizin arasinda ovun, elinizi birkag saniye i1sitin ve sonra koklayin. Batirik asit varlig

Is1 hasarli silaj, koyu kahverengi renktedir. Hayvanlar i¢in lezzetlidir ancak besleyici degeri ok dustiktir

Kéta sikigtirma ve silaj suyu tahliyesi nedeniyle kiflenmis silaj. Sicak ve kompost aromasina sahip olabilen aerobik olarak
bozulmus silajlarda da belirgindir. Alm muhtemelen duisiik ol

ktir; bazi silajl

)

reddedilebilir
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Silaj kalite degerlendirmesinde kullanilan araglar

Silaj sicakliklarini ve pH degerini duzenli olarak kontrol ederek, olasi problemleri bayuk sorunlara dénigsmeden énce
tespit edebilir ve silajinizin uygun sekilde depolandigindan ve korundugundan emin olabilirsiniz.

Ornekleme

Termal kamera ile birlestirilmig uzun bir probu (50- 80
cm) veya farkll uzunluklarda (uzun; 50-80 cm ve kisa: 10-
15 cm) problar kullanin. Problar genellikle silajin nemli,
bazen de asidik ortamina dayanacak sekilde tasarlanmig

uzun metal cubuklardir. Probu silaj ¢ukurunun farkli
yerlerine yerlestirin (Sekil 2).

Sekil 2. Kelepgce numuneleri merkezden ve kenarlar boyunca cesitli noktalardan,

kenarlardan yaklasik 0,5 m uzaklikta alinmahdir.

Her &rnekleme noktasinda, iki probu (kisa ve uzun)
birbirinin 5-7 cm yakinina yerlestirin. Numune alma
noktalari, dogru sonuglar elde etmek ve yanlis negatif
sonuglardan kaginmak igin tiraglamadan sonra en az 12-
24 saat agikta kalan silaj yuzeyinden alinmalidir. Ayni
zamanda 6rnekleme tirsalamadna  sonra 48 saati
gecmemelidir. uzun sUre oksijene maruz kalma ikincil

fermanatsyona neden olarak sonuglara olumsuz
yansiyabilir.
Tipik olarak, kisa prob kullanidiginda uzun prob

kullanimina kiyasla daha dusuk sicakliklar élgalar, ctnku
artik 1s1 silaj yGzeyine merkezinde daha yavas dagilir.
Soguk havalarda hasat edilen ancak besleme sirasinda
sicak ortam kosullarina maruz kalan silajlar istisnadir.
Kisa bir prob yerine uzun prob birlikte bir termal
kamerada kullanilabilir. Termal kamera, silaj ytzeyinin bir
gergeve gibi termal bir haritasini gikararak sicaklik
dagiiminin aninda gérantidlenmesini ve sicak noktalar
gibi I1sinan alanlarin hizli bir gekilde tanimlanmasini
saglar. silaj yuzeyi. Ayrica pH'in izlenmesi, silajin kalitesini
ve stabilitesini degerlendirmek igin etkili bir yéntem
olabilir. silajin. pH’si fermantasyon basarisinin, aerobik
stabilitenin ve mikrobiyal aktivitenin dnemli bir gdstergesi
olarak kabul edilir. Dalgalanmalar yemin bozulmasina,
sindirilebilirligin azalmasina ve ciftlik hayvanlar igin
potansiyel saglik risklerine yol agabileceginden, uygun
pH kontrolt gok 6nemlidir.
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pH1 6lgmek igin yaygin yéntemler:
1. Sut sigin isletmelerinde silajlarin pH ve diger besin

degerleri acisindan analiz  edilmesi yaygin  bir
uygulamadir.
Kuru madde, ham protein, lif igerigi, nisasta ve

fermantasyon yan trunleri (laktik asit, asetik asit vb.) gibi
parametreler. Birgok giftgi yem tedarikgileri, (bagimsiz)
beslenme uzmanlari veya uzman laboratuvarlarla caligir.
Trouw Nutrition silaj test hizmetleri de sunabilir.

2. Dogrudan prob yerlestirme: Bu metot, en az %30-40
nem igeren numunelerde pH degerini okuyabilen yari

kati malzemeler igin uygun &ézel bir pH probu gerektirir.
Ekstra numune hazirlanmasina gerek kalmadan hizh
sonug verir ancak pahal bir yéntemdir.

3. Ornek hazirlama yéntemi: Bu yaklagimda bir standart
dijital pH metre, bir tarti ve su. Bir kapta 10 g silaj veya
TMR ile 90 ml damitiimis suyu karigtirarak bir numune
hazirlayin. Bir okuma elde etmek igin pH senséru probunu
karigsima yerlestirin. Bu yontem daha erigilebilir ve uygun
maliyetlidir ancak ek hazirlik stresi gerektirir.



Yorumlama kilavuzlar
Dengeli bir silaj
e Uzun prob, kisa prob termal kameradan daha
yuksek sicakliklar kaydeder ve énemli bir aerobik
bozulma olmadigini gosterir.
¢ Uygun sekilde fermente edilmisg silajin pH degeri
asagidaki gibi olmahdir:
- Misir silajiigin 3,8 - 4,2
- 4,3-52 [% 30 - % 50 KM'ye sahip ot silaji igin
-4,8-5,5 [ %50'den fazla KM iceren ot silaji. KM
oranina bagh olarak

Dengesiz bir silaj

e Orta Aerobik bozulma: Uzun prob, kisa prob veya
termal kameradan 3-5°C daha duguk sicakliklar
kaydeder.

¢ Siddetli Aerobik Bozulma: Uzun prob, kisa probdan
veya termal kameradan 5°C'den daha dusuk
sicakliklar kaydeder.

e pH> Misir silajiigin 4,2

e pH> %30-50 KM'li ot silaji igin 5,5.

Daha yuksek DM igerigine sahip ot silajlari igin, DM
seviyelerine baglidir.

Silajdaki asiri 1sinin nedeni ne olursa olsun, sorunu
¢oézmek icin muhtemelen artik ¢ok gegtir. Yemleme
sirasinda uygun TMR yénetimi ve bozulmayi énleme
yoluyla sorunu simdilik yénetmeye odaklanin ve
ardindan gelecek sezonda bunu 6nlemek igin
adimlar planlayin.
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TMR degerlendirilmesinde kullanilan aracglar

Bir TMR'nin sicakhigini test etmek igin, TMR'nin tutarhiligini ve kosullarini karsilayacak sekilde tasarlanmis kisa problu bir
termometre kullanabilirsiniz. Bu i igin problu bir dijital termometre idealdir. Sondanin TMR karisiminin merkezine
ulagacak uzunlukta (10-15 cm) oldugundan, nemli veya yodun yem malzemelerini igleyecek sekilde tasarlandigindan
emin olun. Ek olarak, yemlik boyunca sicaklik degisimlerini degerlendirmek igin kizilétesi bir termal kamera da
kullanilabilir.

Ornekleme

Temsili bir degerlendirme saglamak igin yemlik boyunca en az bes farkli noktadan sicaklik okumalari alin. Her
ornekleme noktasinda, probu TMR'ye 3-5 cm  daldirarak yuzeysel sicakigi élgerek baglayin. Olgimua kaydetmeden
énce okumanin sabitlenmesi igin 30-50 saniye sabit tutun. Ardindan, probu 10-15 cm'ye ulasacak sekilde daha derine
itin ve dlcimu kaydetmeden énce sicakligin dengelenmesini bekleyin. Bazen bu yéntem, yemin duzenli olarak
hayvanin 6nune itilmesi ve sicakligin yemlikte dagilmasi ve yetersiz yem derinligi nedeniyle zorlayici olabilir. Sicakligi
dagitan ranzadaki yem derinligi. Bir segenek olarak, taze TMR 6rnegini 5-10 kg'lik bir kovaya koyarak gevreden izole
etmek ve 6-12-24 saat sonra kisa prob termometresi veya bir sicaklik veri kaydedicisi ile sicakligr dlgmektir.

Eger mumkunse, yemlik boyunca sicaklik degisimlerini degerlendirmek igin kizilétesi termal kamera kullanin (Sekil 3).
Ylzeysel sicakligr dogru bir sekilde yakalamak igin TMR'nin bozulmamig durumdaki sicakhgini élgerek baslayin. Bu ilk
6lcum, sunlarin belirlenmesine yardimci olur;

Cevresel maruziyet nedeniyle dis katmanda meydana gelen herhangi bir isinma. Ardindan, i¢ kismi ortaya ¢ikarmak
icin TMRYi iyice karistin ve daha derin katmanlarin ylzeye c¢ikmasini sadlayin. Karistirdiktan sonra, dis ve ig
katmanlar arasindaki herhangi bir farki degerlendirmek igin ikinci bir sicaklik 8Igimu yapin.

Bu degerlerin karsilastinimasi, yemde mikrobiyal aktivite, bozulma veya fermantasyon tutarsizliklarina isaret
edebilecek herhangi bir isinma sorunu olup olmadiginin belirlenmesine yardimci olacaktir.

Sekil 3. TMR hazirlandiktan 3 saat sonra 4°C'lik bir sicaklik farkini gosteren dis katman (solda) ve bir TMR yigininin
cekirdeginin (sagda) kizil6tesi termal goriintiileri.
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Yorumlama kilavuzlari Dogruluk icin laboratuvar testleri

- Silaj ve TMR'nin bozulma riskini test etmenin daha dogru bir
Kaliteli TMR

Dis katman ile i¢ katman arasindaki sicaklik farki <5°C'dir.
Bu, minimum mikrobiyal aktiviteyi ve iyi aerobik stabiliteyi
gosterir

yolu laboratuvar testleridir. Beslemeden énce testler yapan
Giftgiler igin, bazi degerler TMR'nin bozulma riski hakkinda
fikir verebilir. Laboratuvar testleri daha fazla zaman alsa da
o guvenilir sonuglar ve potansiyel sorunlarin daha net
Kalitesiz TMR I < s

teshisini saglar. Laboratuvar testleri silajin fermantasyon

g dig katman sicakigindan > 5°C daha ydksektir. Bu profilini degerlendirerek hem laktik asit gibi faydali hem de
durum, Isinmaya, besin kaybina ve potansiyel bozuimaya batirik  asit  gibi  zararl  bilesikleri  élger.  Uygun
yol agan mikrobiyal fermantasyonun devam ettigini fermantasyonun saglanmasi, silaj kalitesinin korunmasi ve
gostermektedir. tuketim guvenliginin surdurdlmesi igin ¢ok &nemlidir (bkz.

Tablo 2).

Tablo 2: Silajlarda yaygin olarak test edilen parametreler

Test edilen parametre Gozlem siiresinin uzunlugu

Kuru madde (DM) KM yuzdesinin yem tiiketimi Gzerinde buyiik bir etkisi olacaktir.

pH, silajdaki laktik asit seviyesinin bir géstergesidir. Kararl bir silaj i¢in yaklagik 4,5 pH gereklidir. Bir silajin KM icerigi

H
7 disglikse, istenmeyen mikroorganizmalarin faaliyetini 6nlemek igin pH'In 3,7-4,3 civarinda olmasi gerekir.

Toplam azotun %5-10'u arasinda olmalidir. 10 veya lizeri bir seviye, fermantasyonun zayif oldugunu ve protein
Amonyak-N (NH,-N) ; P X N . N
parcalanmasina neden oldugunu goésterir. Yaygin bir neden, yliksek diizeyde guibre kalintisidir.

jiSpispishnantosyonsiisg TFA asitlegme seviyesinin bir gostergesidir ve KM'nin %8-12'si olmalidir.

(TFA)
. iyi bir laktik asit fermantasyonundan sonra toplam fermantasyon asitlerinin >%80'i laktik asit olacaktir ve bu da
Lo ot laktik asit icerigi KM'nin %7-10'u kadardir.
Butirik asit Biitirik asit mevcutsa ikincil fermantasyon gerceklegsmis demektir. Bu da kot kokulu ve lezzeti azalmis kalitesiz
silajla sonuglanir. Mikkemmel bir silaj hig btirik asit icermemelidir, ancak maksimum %0,5 KM kabul edilebilir.
Metabolize edilebilir enerji (ME) lyi kaliteli silajin ME seviyesi 11ila 12 MJ/kg KM arasindadir.

silajlar esas olarak rumen mikroorganizmalari tarafindan kullanilacak olan pargalanabilir protein igerir. iyi kaliteli ot silaji

Ham protein (CP) icin HP degerleri %12 ila 16 arasinda olmalidir. Giibre ge¢ uygulanirsa, protein seviyeleri cok yiiksek olabilir. Bunun
rumen fermantasyonu lizerinde olumsuz bir etkisi olabilir.

Nétr deterjan lifi (NDF) iyi kaliteli ot silaji %45 ila %50 NDF oranina sahip olmalidir.

Tablo 3. Aerobik stabiliteyi belirlemek i¢in mikrobiyal parametreler ve kabul diizeyleri

Silaj ve TMR aerobik stabilitesi

Mikemmel <100,000 <10,000 <300
Orta derecede risk 100,000 - 1,000,000 10,000- 100,000 300-1000
Yiiksek risk >1,000,000 >100,000 >1000

Laboratuvar testleri silaj veya TMR'de bulunabilecek
mikotoksinleri, kufleri, bakterileri ve mayalari tespit edebilir.
Bu mikroorganizmalar yanlis depolanmis veya yanlis
karigtinimis yemlerde gelisebilir ve hayvan saghginin
kétulesmesine ve sut Uretiminin dusmesine neden olabilir
(bkz. Tablo 3).
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Selko TMR ile TMR
Kalitesinin Korunmasi

Uygun silaj ve TMR yénetimi bozulmayi édnlemek igin gok
6nemli olsa da, ek stratejiler yem stabilitesini ve
kalitesini daha da artirabilir.

Selko TMR, TMR'yi mikrobiyal bozulmadan korumak,
Isinma, pH artiglart ve bozulma riskini azaltmak igin
tasarlanmig 6zel bir yem katki maddesidir.

Selko TMR, maya ve kuf gelisimini engelleyerek yemin
besin butinlugunun korunmasina yardimei olur, dengeli
bir kuru madde tuketimi saglar ve optimum st
Uretimini destekler. Bilimsel olarak formule edilmis
koruyucu ve asitlendirici karigimi, sicak hava veya
yemleme sikliginin az olmasi gibi zorlu kosullarda bile
TMR'nin aerobik stabilitesini uzatir.

Sonug

Aerobik stabilite testi karmasik gérunebilir, ancak ciftlikte
yapilan basit degerlendirmeler TMR'nizin kalitesi hakkinda
cok sey ortaya ¢ikarabilir.

Bozulma risklerini belirleyip ele alarak yem israfini azaltabilir,
inek performansini  koruyabilir ve ciftliginizin  karliidini
artirabilirsiniz.

Onleyici bir yaklasim olarak,
stratejinize  dahil etmek,

Selko TMRYi besleme
maya ve kuf buydmesini

engelleyerek, 1sinmayi azaltarak ve TMR'nin besin dederini
koruyarak yem stabilitesini daha da artirabilir.

Bu proaktif ¢ézim, yem kalitesini korumaya yardimci olur,
dizenli kuru madde tuketimini saglar ve optimum suru
performansini destekler.

Test prosedurleri veya profesyonel laboratuvar hizmetleri

hakkinda daha fazla bilgi igin bugin Trouw Nutrition
temsilcinizle iletisime gegin!

Referanslar

Selko TMRyi besleme programiniza entegre etmek, yem
kalitesini korumaya, atigi en aza indirmeye ve genel
surd performansint iyilestirmeye yardimci olabilir.

Relun A, Dorso L, Douart A, Chartier C, Guatteo R, Mazuet C, Popoff MR, Assié S. A large outbreak of bovine botulism possibly linked to a massive contamination

of grass silage by type D/C Clostridium botulinum spores on a farm with dairy and poultry operations. Epidemiol Infect. 2017 Dec;145(16):3477-3485. doi:

10.1017/S0950268817002382. Epub 2017 Nov 2. PMID: 29094676; PMCID: PMC9148736.
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Selko’'nun bilim altyapisi
hakkinda daha fazla bilgi
icin ziyaret edin:
ruminants.selko.com

Selko, Nutreco’nun Yem Katki Maddeleri markasidir. Artan duzenlemeler, antibiyotiklerin azaltimasina yoénelik
baskilar, iklim degisikligi, hammadde kithgi ve arazi kullaniminin azhdr gibi kuresel egilimlerle tanimlanan bir gagda,
sUrdurulebilir ve guvenli yemden gidaya Uretim igin talep hizla artmaktadir. Selko Grin ve hizmetleri bunu
basarmaya yardimci olmaktadir. Selko, yemden gidaya zincirinin gesitli agamalarinda zararll mikroorganizmalari
ve mikotoksinleri azaltmaya yardimci olarak yem fabrikasi ve c¢iftlik duzeyinde kalitenin artmasini saglayan,
arastirmayla kanitlanmig yem katki maddeleri konusunda uzmanlagmistir. Saglik ve mineral optimizasyonu ile ilgili
genisg bir ¢6zum yelpazesi sunuyoruz. TUmuanun amaci hayvan saghigini desteklemek ve hayvanlarinizin tam dretim
potansiyeline ulagsmasina yardimci olmaktir. Bu sekilde siz, hayvanlariniz ve mdusterileriniz igin en iyi sonuglar
almaniza yardimcl oluyoruz.
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